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Ezta Agro, 2017 yilinda Turkiye'de kurulmus, agro-endustriyel alanda faaliyet gosteren uzmanlagmis bir grup sirketidir ve
sektorunde 32 yili askin deneyime dayanmakiadir

Gindmizde Ezta Agro Kakao Bolimi, yalnizca kakao tozunun ve kakao tlrevli urinlerin retimine odaklanmaktadir
Uriinlerimiz, modern igleme teknolojileri kullanilarak, ozenle se&ﬂmig kakao keki (cocoa cake) hammaddesinden
uretilmektedir. Faaliyetlerimizin tamamen kakao Granlerine odaklanmasi sayesinde uluslararas: i ortaklanimiza istikrarh
drin kalitesi, tam izlenebilirlik ve glvenilir tedarik sunabilmekteyiz

Yurt iginde ve uluslararasi pazarlarda faaliyet gostererek asagidaki sekiorler icin ylksek kaliteli
kakao bilesenleri tedarik etmekteyiz:

e Gida endustrisi

o ?ekerleme ve gikolata Uretimi
e Firincilik ve pastacilik sekiard
o E;ecek endustrisi

e Endustriyel gida dretimi

Uretim anlayigimiz hassasiyet, gida giivenligi ve uluslararasi standartlara uyum ilkeleri Ozerine kuruludur
Misyonumuz

Misyonumuz, musterilerimizin ihtiyaglann dogru gekilde analiz ederek kuresel pazar beklentilerini
karsilayan yiksek kaliteli kakao Grunleri sunmaktir

Seffaflik, teknik is birligi ve karsiikh gelisim temelinde uzun vadeli is ortakhiklan kurmays, bilgi ve deneyim paylasimi
yoluyla sirddrdlebilir deger olusturmay hedefliyoruz.

Vizyonumuz
Vizyonumuz, agagidaki ozellikleriyle taninan givenilir bir kiresel kakao tozu ve kakao tirevleri tedarikgisi olmaktir:

e Tutarh arun kalitesi

o Uluslararas: standartlara uyum

e Sorumlu ve surddrilebilir tedarik anlayigi
o Musteri odakh Gretim esnekligi

Ureticilere ve ihracatgilara yalnizea rekabetei fiyatlar sunmakla kalmayip, ayni zamanda kalite, tutarhilik, gida givenligi
ve insan tdketimine uygunluk agisindan da ustdn nitelikte kakao dranleri saglamaktayiz.

Uretim ortaklarimiz ve tedarikgilerimiz 1SO ve Helal sertifikalarina sahiptir. Uretimin her agamasinda kalite ve istikrar ko-
nusundaki kararhh@imizi paylagan sekiorun onde gelen paydaslanyla galismakiayiz

Daha saghkh ve daha mutlu bir dunya dilegiyle.
Saygilarirmizla,
Ezta Agro
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Kakao Hakkinda

Kakao, Ekvatorun yaklasik 20 derece kuzeyi ve guneyi arasinda kalan
tropikal bolgelerde, yaygin olarak "kakao kugagh’ olarak adlandinian
cografyada yetigmekiedir

Gunumuzde en yaygin yetistirilen kakao turd Forastero cesididir. Fildigi
Sahili, Gana ve Endonezya, dunyamin baglica kakao uretim balgeleri
arasinda yer almaktadir

Kakaonun botanik ad olan Theobroma cacao, "Tanrilarin yivecegi™ anlarmi
na gelmekte olup kokeni Latin Amerikaya dayanir. Kakao, tarih boyunca
Aztekler gibi eski medeniyetler tarafindan deger verilen bir Grun
almugiur

Kakao agaclan sicak ve nemli iklimlerde, iyi drene edilmis verimii
topraklarda ve duzenli yagis alan bolgelerde geligir

Kakao genellikle yilda iki kez hasat edilir Hasat sonrasi kakao kabuklan
arilarak icindeki cekirdekler cikanhir. Bu cekirdekler daha sonra genellikle
muz yapraklan altinda veya ahsap kutular igerisinde dogal fermantasyon
sirecine birakilir

3-T gin sdren fermantasyon sirasinda, i¢ sicaklik 45-50°C seviyesine
ulasabilir Bu sureg kakao cekirdeklenindeki aciligin azalmasim ve
karakteristik kakao aroma oncullerinin gelismesini saglar.

Fermantasyon sonrasinda cekirdekler yaklasik 5-7 gin boyunca glnegte
kurutulur, Nem orani %7-8 seviyesine dusurilerek hem onemli bir
agirhk kaybi saglamir hem de depolama stabilitesi artinilir

Fermantasyon ve kurutma, kakao cekirdeginin kalitesini belirleyen en
kritik asarnalardir

Kurutulan gekirdekler daha senra temizleme, kavurma, ogutme ve
rafinasyon gibi modern endastriyel iglemlerden geginlir

Kakao tozu, kakao kitlesinden kakao yaginin kismen ayrilmasindan sonra
elde edilen kakao kutlesinin ogltulmesiyle uretilir.

Kakao dogal olarak magnezyum, demir, potasyum ve kalsiyumn gibi
rmineraller icerir ve ayni zamanda diyet lifi kaynagidir

Ayrica antioksidan ozellikleriyle bilinen flavonoidler igerir. Kakao urunfen
dogal olarak doymarmis yag asitleri de barnndinr

Bilimsel calismalar, kakao flavenoidlerinin dengeli bir beslenmenin
parcas: olarak toketildiginde kalp ve damar saghgina katki
saglayabilecegini gostermektedir

Sirketimiz, yilhk 2.000 ton isleme kapasitesi ile Endonezya. Fildigi Sahili
ve Gana menseli kakao cekirdeklerinin kontrollo kansimini kullanarak
istikrarh kalite ve aroma profili saglamaktadir

Tedarikgilerirmiz 1S0 22000 ve Helal gida ghvenligi standartlarina gére
sertifikalandirilmistir

Kakao islerne sirasinda elde edilen kakao yag, dunyadaki en degerli
bitkisel ya@lardan biridir Sadece premium gikolata Gretiminde degil,
ayni zamanda kezmetik ve ilag enddstrilerinde de stabilitesi ve
fonksiyonel ozellikleri nedeniyle yaygin clarak kullanilmaktadir

dogal givenl ve sagik dostu
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o global
Kakao Tozu Spesifikasyonlar foodline

Unin insan hileetimine wypundur ve gda kalitesi gerekliidenne wygundur, Lin GDO
: igermez ve AB ile Codex Alimentarius direnlemelerine pive tanamianan alerjen katk
Kalite  maddeen icermmer Urun IS0 22000 ve IS0 9001 gida guvenligi ve kalite yortim
sisbemderi sentifikalanna sahep tesislerde Oretimekieds

Depolama  Urdn lemiz kun, serin ve iy havatandinlan oramiarda; dorudan gneg igindan, nemden
KD§U||3 [ e Ul kokulandan konsnarak depolanmabie )
. . Tavsiye edilen kogullarda ve cnijinal ambaiay animadan saklandginda Grindn raf dmnd
Raf Omrd  retim rarihinden itibaren 24 aydir

 Lon: gda sinh PE Iy kaplarnali 3 katl Kraft kaghn torbalar icinde 25 kg olaak
Ambalaj  sunuimakiadic Ambalajlar uhslararas gida ambaly) standamianna uygundur
Her ambalaj irerinde: Urln ady, parti remanas, net aficik, dretim tanhe 500 kullanma tanihi
dhepolarmna tairmallan bulanmakisdr

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler > HIGH [PREMIUM) GRADE

Paramaetre Global GF-A Global GF-N
Altalize Kakao Tozu - Dogal Kakan Tozu -
Lirtin Tigu Premium Kalite Premium Quality
Tal Tipik kakao arornasi, yabanc Tipik kakao aromasy yabanci
koku ve tatlardan anndinirmis | koku ve tatlardan anndinlmig
Renk Koyu kahverengi Acik Kahwerengi PREMILIM
GRADE
Yag Icenig) 10-12 % 10-12 %o
pH (20 °C. 203 15-80 5.1-6.0
Serbest Yag Asitlen < 175 9, <175

{oleik asit olarak)

Farcacik Boyuiu | = 9859999 % elekten = BE5-99.99 % elekten
Grandlasyon gecen T3 pym (200 mesh) gecen 73 pm (200 mesh]
MNem 45-50 % 4550 %

Mikrobiyolojik Ozellikler

Toplam Plaka Says) ¢ 5000 CFUig < 5000 CRUlg

Salrmonella (375 g) Yak Yok

E col Yk Yok

Koliforrniar Yok Yok

Maya « 50 CRig < 50 CRg

Kiaf « 50 CRig < 50 CRig

Alkalize Kakao Tozu -
Premiurm Kalite

dogal givenl ve sagik dostu

Cogal Kakao Tozu -
Prermium Kalite
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Kakao Tozu Spesifikasyonlari

Unin insan hileetimine wypundur ve gda kalitesi gerekliidenne wygundur, Lin GDO
: igermez ve AB ile Codex Alimentarius direnlemelerine pive tanamianan alerjen katk
Kalite  maddeen icermmer Urun IS0 22000 ve IS0 9001 gida guvenligi ve kalite yortim
sisbemderi sentifikalanna sahep tesislerde Oretimekieds

Depolarma  Unin keemiz kuru, sevin ve i havalandinlan orlamiarda, dogrudan gines igindan, "
Kogullar ¥® EVGiC kokulardan konunarak depolanmaicie e

Tavsiye edilen kogul

Raf Omrd  retim rarihinden itibaren 24 aydir

larda ve onijinal ambalay animadan saklandgiinda Gninun raf dmnd

 Lon: gda sinh PE Iy kaplarnali 3 katl Kraft kaghn torbalar icinde 25 kg olaak
Ambalaj  sunuimakiadic Ambalajlar uhslararas gida ambaly) standamianna uygundur
Her ambalaj irerinde: Urln ady, parti remanas, net aficik, dretim tanhe 500 kullanma tanihi
dhepolarmna tairmallan bulanmakisdr

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler » STANDARD (MEDIUM) GRADE

Parametre

Lirtin Tigu
T

Renk

Yag Igarig)

pH [+ 03)

Serbest Yag Asitlen
{oleik asit olarak)

Pargacik Boyutu |
Grandlasyon

Mem

Mikrobiyolojik Ozellikler
Toplarn Plaka Saysi
Salmanella (375 g

E col

Koliformiar

Maya

K

ELT-ALK-5

Alkalize Kakao Tozu -
Standart Kalite

Tipik kakao arornasi, yabanc
kokulardan anndinimig

Koyu katwerengi
10-12 %
725 - 150

Max 175 %

Mir. 985-99.00 Y%
belirtilen elekten gecen

Max: 5.0 %

« 3000 CFLVE
Yak

Yok

Yok

« 50 CRig

« 50 CRU/g

Alkalize Kakao Tozu -
Standart Kalite

dogal givenl ve sagik dostu

EZT-NAT-5

Dogal Kakan Tozu -
Standart Kalite

Tipik kakao aromasy yabanci
kokulardan anndinlrmig

Arik kahwereng
10-12 %
3.1-6.0

Max. 175 %

Min. 98.0-95.00 %
belirtilen elekten gecen

Max 5.0 %

« 2000 CRg
Yok

Yok

Yok

« 50 CRNg

« 50 CANg

Cogal Kakao Tozu -
Standart Kalite
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Kakao Tozu Spesifikasyonlari

Unin insan hileetimine wypundur ve gda kalitesi gerekliidenne wygundur, Lin GDO
: igermez ve AB ile Codex Alimentarius direnlemelerine pive tanamianan alerjen katk
Kalite  maddeen icermmer Urun IS0 22000 ve IS0 9001 gida guvenligi ve kalite yortim
sisbemderi sentifikalanna sahep tesislerde Oretimekieds

Depolama  Urdn lemiz kun, serin ve iy havatandinlan oramiarda; dorudan gneg igindan, nemden
KD§U||3 [ e Ul kokulandan konsnarak depolanmabie )
. . Tavsiye edilen kogullarda ve cnijinal ambaiay animadan saklandginda Grindn raf dmnd
Raf Omrd  retim rarihinden itibaren 24 aydir

 Lon: gda sinh PE Iy kaplarnali 3 katl Kraft kaghn torbalar icinde 25 kg olaak
Ambalaj  sunuimakiadic Ambaajlar uslarres gida ambais) standanianna Uygundur
Her ambalaj irerinde: Urln ady, parti remanas, net aficik, dretim tanhe 500 kullanma tanihi
dhepolarmna tairmallan bulanmakisdr

Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler » POPULAR GRADE

Parametre QP-ALK-P QP-N-P
Altalize Kakao Tozu - Dogal Kakao Tozu -
Lirdn Tipi Papdler Sinil Populer Sinif
Tal Tipik kakao arornasi, yabanc Tipik kakao aromasy yabanci
kokulardan anndinimig kokulardan anndinlrmig
Renk Koyu kahwerengi Acik Kahverengi
Yag Igenigi 56 % 56 %
pH [+ 03) 725 - 750 51-60
Serbest Yag Asitlen
{oleik asit okarak) Max 225 % Max. 225 %
Farcacik Boyuiu | Min. 9800 %% belirtilen Min, 98.00 % belirtilen
Grandlasyon elekten gegiyor elekten geciyor
MNem Max: 5.0 % Max. 5.0 %
Mikrobiyolojik Ozellikler
Toplarn Plaka Saysi « 5,000 CFNg « 5000 CRUE
Salrmonella (375 g) Yak Yok
E col Yk Yok
Koliforrniar Yok Yok
Maya « 50 CRUIg « 50 CRUg
Kif « 50 CRUfg « 50 CRg

Alkalize Kakao Tozu -
Populer Sind

dogal givenl ve saglk dostu

Dogal Kakao Tozu -
Popller Simf
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Kakao Yagi

Kakao yag, ozenle secilmis kakao cekirdekierinden ilen igleme teknolojiteri
kullandarak elde edilen ve gikolata endustrisinin temel hammaddelennden
biri olan degerli bir Grinddr. Preslenmig ve deodorize edilmis formida glﬂbal
sunulmaktadr.

foodline

Kullamrm alanlari: Cikolata - Sekerlerne - Finncilik - Kozmetik
Ozellikler: Stabil enme profil - Matr aroma - Tutarh kalite

Kakao Likoru

Kakao likord portfoyamdz, kontrolid kavunma ve ozel harmanlama sireglen
ile elde edilen farkh aroma profillerine sahip genis bir kakao katlesi - =
yelpazesini icermektedis

Kullarm alanlar: Cikolata Uretimi - Kakao tozu uretimi - Dalgu drinler
Ozellikler: Ozel kavurma sevivelen - Yogun kakao aromas: - Tutar wiskozite

global

foedline
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dogal givenli ve saglik dostu




&L

S e i e et by e e i o
A T

&
ezta acaro

www.eztaagro.com

EZTA AGRO CORP

MAKINE GIDA INSAAT SANAYI

VE DIS TICARET LTD ST
+903325030029 /+9033250217 46

Fevzi Cakmak Mah. Elit Sanayi Sit. 10758 Sok,
Medl/R Karatay KONYA-TURKIYE

Almanya Subesi ve Depo Tesisi
Almanya Sube Ofisi ve Depo Tesisi

Mengesstraie 10 35423
Lich, Germany
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